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KULINARISCHER GENUSSABEND 19.4.2024
MIT WINZER WALTER LECHNER - WEINGUT FORSTREITER

Gruld aus der Kiche
(Beef Tatar Kalb
Krauter
Wachtelei)

%k %k k 3k
Saibling
Spargel

%k %k %k k

Kresse Cappuccino
Confiertes Perlhuhn
K kK ok
Lammricken
Krauterkruste
Topinambur
Grillgemuse
%k k %k k

Orangensorbet
Lowen Gin/Wood
%k %k k sk
Rindsfilet
Roter Forstreiter
Pioppini
Kerbel-Nudelblatter

Frahlingsgemise
%k %k %k k

Sike Uberraschung
(Espressoparfait, Baileystortchen,
Mascarponeschmarren, Schoko-Chilimouse,
Schlosspralinen)

%k >k >k 3k

Kaseauswahl
%k %k %k k

Wir freuen uns auf Siel

SCHLOSS HOFEN - Wissenschaft & Weiterbildung Hofer StraRRe 26, 6911 Lochau, Austria T +43 5574 4930 E info@schlosshofen.at W www.schlosshofen.at
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MENU 2 - Vegetarisch

KULINARISCHER GENUSSABEND 19.4.2024
MIT WINZER WALTER LECHNER - WEINGUT FORSTREITER

Gruld aus der Kiche
(Hirsepattis
Wildkrauter)

%k k k sk
Roulade
Spargel
Limette
sk >k %k sk
Kresse Cappuccino
Frischkdse- Erddpfelravioli
sk >k %k sk
Risotto
Pioppini
Grillgemise
%k >k k sk
Orangensorbet
Lowen Gin/Wood
%k >k k sk
Polentasouffle
Artischocken
Burrata i
Kirschtomaten 2
Salsa Verde
%k %k k sk
Siike Uberraschung
(Espressoparfait, Baileystortchen,
Mascarponeschmarren, Schoko-Chilimouse,

Schlosspralinen)
%k >k k sk

Kaseauswahl
* %k %k k

Wir freuen uns auf Sie!l

SCHLOSS HOFEN - Wissenschaft & Weiterbildung Hofer StraRRe 26, 6911 Lochau, Austria T +43 5574 4930 E info@schlosshofen.at W www.schlosshofen.at
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